
        PAELLAS EXTRA (min 2 personas)
Paella Moreno (sólo al mediodía) ................................................................ 10,00
 Paella Moreno (Only for lunch)
Paella extra de mariscos  / Extra seafood paella....................................... 40,00
Paella extra mixta / Extra mixed paella....................................................... 35,00
Paella extra vegetal de temporada ...........................................................  30,00
 Extra seasonal vegetables paella

BBQ

SOPAS | SOUPS
Gazpacho andaluz .................................................................................   5,50
 Gazpacho (cold soup of tomato) 
Sopa malagueña (mariscos y pescados) ..........................................   11,00
 Typical soup from Málaga (seafood and fish)
Plato del día (Pedir información al camarero sobre alérgenos) ...   6,50
 Dish of the day (Ask waiter about allergens)
 

HUEVOS Y PASTAS |  EGGS AND PASTA
Huevos rotos con chanquetes y pimientos fritos ..............................   11,00
 Fried eggs with "chanquetes" and fried peppers
Tortilla al gusto con guarnición (Máximo 3 ingredientes) ..............   10,00
 Omelette to your taste with garnish (maximum 3 ingredients)
Huevos fritos con patatas .....................................................................  10,00
 Fried eggs with french fries
Lasaña de carne y beicon / Meat and bacon lasagne .....................  10,00
Espaguetis a la boloñesa / Spaghetti bolognaise .............................   10,00
Espaguetis carbonara (nata y panceta)..............................................  11,00
 Spaghetti carbonara (cream & bacon)

PIZZAS
Pizza boloñesa (queso y boloñesa) .....................................................  10,00
 Cheese and bolognese sauce
Pizza Margarita (tomate y queso) / Tomato and cheese .................  9,00
Pizza Prosciutto (tomate, queso y jamón cocido) ..........................  10,00
 Tomato, cheese and cooked ham
Pizza Caprichosa (tomate, queso, jamón y champiñones).............  10,00
 Tomato, cheese, ham and mushrooms
Pizza Peperoni (tomate, queso, peperoni y champiñones) ............  10,00
 Tomato, cheese, peperoni and mushrooms
Pizza Marinera (tomate, queso, atún, gambas, mejillones y calamares) 12,00
 Tomato, cheese, tuna fish, prawns, mussels and squids
Pizza Tropical (tomate, queso, pollo y piña) ......................................  10,00
 Tomato, cheese, chicken and pineapple
Pizza Moreno (Jamón, atún, piña, pollo, aceitunas y queso) .............  12,00
 Ham, tuna fish, pineapple, chicken, olives and cheese
Patatas fritas, a lo pobre, asadas........................................................  4,60
 French fries, sautéed slice potatoes or jacket potatoes
Pan / Bread ..............................................................................................  1,00
Pan sin gluten / Gluten free bread........................................................  1,50
Pan de ajo / Garlic bread ......................................................................  3,00
Pan con alioli o mantequilla .................................................................  2,50
 Bread with garlic mayonnaise or with butter

ENSALADAS | SALADS
Ensalada Andalusí ..................................................................................  13,00
(lechuga, vinagreta de miel de caña, queso fresco, frutos secos, 
manzana, cebolla caramelizada y tomate)
 Andalusí salad (Lettuce, molasses vinaigrette, cottage cheese, nuts,
 caramelized onion, apple and tomato)
Ensalada del tiempo (lechuga, tomate, cebolla, pepino y zanahoria) ...  8,00
 Seasonal salad (Lettuce, tomato, onion, cucumber and carrot)
Ensalada con pollo ..................................................................................  12,50
(lechuga, cebolla, guacamole, nachos, tomate y vinagreta de mango)
 Chicken salad with lettuce, onion, tomato, guacamole, nachos
 and mango vinaigrette
Ensalada mixta........................................................................................  12,00
(lechuga, tomate, cebolla roja, maíz, zanahoria, huevo cocido,
atún y aguacate)
 Mixed salad (Lettuce, tomato, red onion, sweet corn, carrot, tuna,
 avocado and hard boiled egg)
Ensalada César ......................................................................................  12,50
(lechuga, pollo frito, picatostes, parmesano, manzana y tomate)
 Caesar salad (lettuce, fried chicken, croutons, parmesan cheese,
 apple and Caesar sauce)
Ensalada Moreno....................................................................................  12,50
(lechuga, tomate, zanahoria, aguacate, fruta y salsa yogur)
 Moreno Salad (Lettuce, tomato, carrot, avocado,
 seasonal fruits and yogurt sauce)
Tomate aliñao con aceitunas / Tomato with dressing and olives .........  8,00
Aguacate con langostinos y salsa rosa ..............................................  14,00
 Avocado with prawns and cocktail sauce
Ensaladilla rusa con langostinos..........................................................  10,50
 Russian salad with prawns

MARISCOS Y PESCADOS | SEAFOOD AND FISH
Mejillones a la belga con cebolla, apio y vino blanco.....................   12,00
 Mussels with onion, celery and white wine 
Langostinos al Pil-Pil  / Pil-Pil prawns ..................................................   12,50
Coquinas salteadas  / Sautéed small clams ......................................   15,00
Gambas a la plancha (225gr) ..............................................................   24,00
  Grilled white prawns (225gr)
Calamar nacional a la plancha fresco con guarnición ........................  50€/kg
  Grilled national squid with garnish
Pez espada con guarnición / Swordfish with garnish..........................  17,00
Pescado del día al horno o al espeto con guarnición ....................  50€/kg
 Fish of the day cut in half and grilled on its back with garnish
Rosada a la plancha con guarnición ..................................................   16,00
 Grilled huss with garnish
Jibia a la plancha con guarnición .......................................................   12,00
 Grilled cuttlefish with garnish
Lenguado nacional a la plancha o Meunier con guarnición .........  24,00
 National sole grilled or Meunier style with garnish
Bacalao a la plancha con guarnición .................................................  16,00
 Grilled codfish with garnish
Brocheta de pescado con gambón y verduras .....................................  20,00
 Fish, king prawns and vegetables skewer

CARNES / MEATS
Se acompañan con guarnición

All garnished
Escalope de pollo con patatas fritas ...................................................  12,00
  Breast chicken with french fries
Pechuga de pollo a la crema o a la pimienta ...................................  15,00
 Chicken either in cream or pepper sauce
Entrecot a la pimienta ............................................................................  24,00
 Grilled beef entrecotte
Solomillo de cerdo a la pimienta .........................................................  15,00
  Pork tenderolin in a pepper sauce
Filete de ternera con patatas fritas y huevo ......................................  15,00
 Beef fillet with french fries and fried egg

FRITURAS / FRIED DISHES
Los fritos no se acompañan con guarnición

Our fried dishes are not garnished
Pulpo frito / Fried Octopus .....................................................................  12,00
Rejos fritos / Deep fried octopus tentacles ...........................................  12,00
Fritura de pescados / Fried fish.............................................................   19,50
Calamares fritos / Fried squids ...........................................................   12,00
Jibia frita / Fried cuttlefish.......................................................................  12,00
Rosada frita / Fried huss ........................................................................  12,00
Bacalao frito / Fried codfish ...................................................................  12,00
Boquerones fritos / Fried anchovies ...................................................   12,00
Salpicaíto Moreno (Vegetales, pescado y gambas fritas) ...............   12,00
 Vegetables, fish and deep fried shrimps
Berenjenas fritas con miel de caña ....................................................   10,00
 Fried eggplant  with sugar cane honey
Croquetas de la casa .............................................................................   10,00
 Home-made croquettes 

PLATOS VEGETARIANOS | VEGETARIAN
Parrillada de verduras frescas..............................................................  12,00
 Grilled fresh vegetables
Pisto de verduras con huevo frito .......................................................  12,00
 Vegetables ratatouille with fried egg
Pizza vegetal ...........................................................................................  10,00
Queso, tomate, pimiento, calabacín, cebolla, champiñones y aceitunas
 Cheese, tomato, pepper, cougette, onion, mushrooms and olives
Macarrones con verdura de temporada ...........................................  10,00
 Macaronni with seasonal vegetables
Revuelto de verduras con langostinos ...............................................  15,00
 Scrambled eggs with vegetables and prawns
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PESCADOS  BBQ / FISH BBQ

Espeto de sardinas ................................................................................  9,00
 Sardines brochette
Lubina o dorada al espeto con guarnición..................................... 22,00
 Bass or gilthead brochette with garnish
Pescado del día al espeto o al horno con guarnición ...............  50€/kg
 Fish of the day (brochette either baked) with garnish
Pata de pulpo a la parrilla con guarnición ......................................22,00
 Grilled octopus leg with garnish

4

4
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BBQ CARNE BBQ / MEAT BBQ
Se acompañan con guarnición

All garnished
Pollo al horno .........................................................................................12,00
 Roast chicken
Brocheta de pollo o cerdo a la parrilla ..............................................16,00
 Grilled chicken or pork skewer
Entrecot a la parrilla .............................................................................22,00
 Grilled entrecôtte
Costillas de cerdo con salsa BBQ........................................................15,00
 Pork ribs in BBQ sauce
Chuleta de cerdo a la parrilla..............................................................14,00
 Grilled pork chop
Hamburguesa de ternera a la BBQ con patatas fritas...................12,00
 BBQ Beef burger with french fries
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COMIDA

MENU

DESAYUNOS
Y SNACKS

BREAKFAST
& SNACKS

POSTRES

DESSERTS

BEBIDAS

DRINKS

REFRESCOS / SOFT DRINKS
Agua mineral 1 L. ........................................................  3,00
Agua mineral 0,5 L. ....................................................  2,50
Naranja, limón, cola...................................................  3,00
Tónica o Nestea..........................................................  3,00
Tónica “Premium” ........................................................ 3,70
Gaseosa natural, Ginger Ale.....................................  3,00
Batidos.........................................................................  3,00
Zumos .........................................................................  3,00
Zumo de naranja natural ..........................................  3,50
Tinto de verano o Mosto ............................................  3,50
RedBull o Aquarius.....................................................  3,50

CERVEZAS Y SIDRAS / BEERS AND CIDERS
Caña de barril (25 cl) .................................................   2,90
Tubo o copa de barril (33 cl) .....................................   3,00
Pinta de barril (0,50 l.) ...............................................   4,50
Jarra de barril (1 l.) .....................................................   9,00
Cruzcampo o Victoria (33 cl) ....................................   3,00
Cerveza con limón (33 cl)..........................................  3,00
Alhambra 1925 ..........................................................   3,70
Sin alcohol tostada (33 cl) .........................................  3,00
Heineken (33 cl) .........................................................   3,00
1/5 Sin alcohol............................................................   2,50
Coronita (Méjico)........................................................   3,70
Budweiser (USA) ........................................................   3,00
Magners (sidra irlandesa) ........................................   7,00
Strongbow (sidra irlandesa) .....................................  5,00
Ladrón de Manzanas 1/3 .........................................  3,00
 
CAFÉS E INFUSIONES / COFFEE & HERBAL TEAS

Café solo ....................................................................  2,00
Café con leche ............................................................  2,20
Café bombón..............................................................  2,50
Café con nata o helado (Vienés)...............................  4,00
Café irlandés..............................................................  6,50
Café jamaicano ..........................................................  6,50
Carajillo ......................................................................  3,00
Capuchino..................................................................  2,50
Manzanilla, menta poleo .......................................... 2,00
Té verde, negro o pakistaní....................................... 2,00
Té roiboos al chocolate o Secreto de la India.......... 2,00
Té marroquí con hierbabuena.................................. 2,00
Leche con Cola Cao ................................................... 2,00

Licor de frutas................   4,50
Pacharán.......................   4,50
Pacharán Baines Oro...  7,00
Ponche...........................  4,50
Anís dulce......................  4,50
Cointreau.......................  5,50
Licor 43 ..........................  5,50
Calisay...........................  5,50
Gran Marnier amarillo.  5,50
Tía María .......................  5,50
Amaretto .......................  5,50
Orujo de hierbas...........   5,50
Grappa ..........................  5,50
Fernet .............................  5,50
Vodka caramelo ...........  5,50

Gran Marnier rojo.........  8,00
Drambuie ......................   8,00
Southern Comfort .........   8,00
Tequila reposado..........  5,50
Mangaroca ...................  5,50
Marie Brizard ................  5,50
Sambuca .......................  5,50
Frangelico......................  5,50
Khalua ...........................  5,50
Baileys ...........................  5,50
Jagermeister .................   5,50
Benedictine ...................  5,50
Absenta .........................  5,50
Calvados .......................  9,00

BRANDY Y COÑACS *

LICORES | LIQUORS *

Soberano.......................  4,50
103..................................  4,50
Veterano........................   4,50
Magno...........................   5,00
Carlos III .........................   5,00
Torres 5 ..........................   5,00

Torres 10........................   6,50
Carlos I...........................  10,00
Larios 1866 ....................  15,00
Duque de Alba ............   10,00
Luis Felipe G. Reserva ...  16,50

GINEBRAS | GINS *
Larios ............................  4,50
Gordons........................  4,50
Beefeater......................  4,50
Bombay........................  4,50
Puerto de Indias...........  5,00
Seagrams.....................  5,50
Bulldog .........................  5,50

Bombay Saphire ..........  5,50
Tanqueray ....................  5,50
London 1 .......................  6,50
Martin Miller.................  6,50
Larios 12........................  5,50
Ish..................................  6,50
Hendricks .....................  6,50
Mombasa.....................  5,50

WHISKY Y BOURBON *
DYC 8 años...................  5,00
JB...................................  5,00
Ballantines....................  5,00
Cutty Sark......................  5,00
Johnny Walker..............  5,00
Jameson.......................  5,50
Johnny Walker B. Label  6,50

Glenfidich .....................  8,00
Cardhu..........................  8,00
Dimple ..........................  8,00
Chivas 12 ......................  8,00
Ballantines 12...............  8,00
Mac Callan 10 ..............  12,00
Jack Daniel’s ................  8,00

RONES | RUMS * 
Pálido............................  4,50
Bacardi .........................  4,50
Negrita..........................  4,50
Havana 3......................  4,50
Barceló..........................  5,00
Cacique ........................  5,00
Pampero.......................  5,00
Brugal ...........................  5,00

Captain Morgan ..........  4,50
Cacique 500.................  6,50
Havana 5......................  5,00
Havana 7......................  5,00
Legendario ...................  5,00
Matusalem...................  8,00
Zacapa .........................  14,00

VODKA *
Yurinka..........................  4,50
Smirnoff ........................  4,50
Finlandia.......................  4,50

Grey Goose ..................  8,00
Wyborowa Exquisite....  12,00

COPA    BOTELLAVINOS TINTOS / RED WINE
Vino Joven de la casa (House wine).............................   3,50 13,50
Rioja de la casa (Cosecha) (Rioja house wine) ............   3,50 15,00
Secreto Vino de Autor (Ribera del Duero).....................    20,00
Ribera del Duero Roble de la casa...............................   3,80 17,00
Pago de Capellanes (Roble) Ribera del Duero ............    20,00
Valtravieso (Crianza de la casa)....................................    24,00
Viña Mayor (Crianza) Ribera del Duero........................    30,00

VINOS ROSADOS / ROSÉ WINE
Vino Joven de la casa (House wine).............................   3,50 13,50
Rioja Cosecha de la casa (Rioja house wine) ..............   3,50 15,00
Mediodía (100% Garnacha) Navarra............................   3,50 15,00
Torres de Casta...............................................................    16,00
Coral de Peñascal Organic ...........................................    16,00
Rosado pálido de la casa..............................................    16,00

VINOS BLANCOS / WHITE WINE
Vino Joven de la casa (House wine).............................   3,50 13,50
Rioja Cosecha de la casa (Rioja house wine) ..............   3,50 15,00
Pámpano (semi dulce) ...................................................   3,80 16,50
Viñasol (Torres) ................................................................    17,00
VIña Mayor (verdejo sobre lías) Rueda ........................   3,80 16,50
Albariño de la casa........................................................   4,00 22,00
O Luar do Sil (100% Godello) .........................................    26,00
Sauvignon Blanc de la casa..........................................   3,80 19,00
Barbadillo (Palomino) Cádiz. .........................................   3,80 17,00

CAVAS Y ESPUMOSOS
Cava de la casa (Brut nature) ........................................    23,00
Cava de la casa (Brut) Rosado ......................................    25,00
Mini cava de la casa......................................................    6,50
Moet Chandon................................................................    65,00

SANGRÍA Y APERITIVOS / SANGRÍA & APERITIFS
Sangría 1 litro ....................................................................   13,50
Sangría 1/2 litro ................................................................   7,50
Sangría de cava 1 litro .....................................................   19,00
Tinto de Verano 1 litro ......................................................    9,00
Copa de sangría ..............................................................  5,00
Ricard, Pernod..................................................................  5,00
Martini Rojo, Blanco o Dry...............................................   5,00
Aperol Spritz .....................................................................  7,50
Campari o Aperol ............................................................  5,00
Vermú de la casa / Vermouth de maison ....................  5,00
Vino Jerez (Tío Pepe).......................................................   3,80 15,00
Manzanilla ......................................................................   3,80 15,00
Vino dulce de Málaga ...................................................   3,80 

Sopa del día
Soup of the day - Soupe du jour - Tagessuppe

Ensalada de la casa
Salad of the day - Salade du jour - Salat des Tages

Croquetas de la casa
Home-made croquetes - Croquettes maison

Kroketten des Hause
Pasta del día

Pasta of the day - Pâtes du jour - Pasta des Tagess
Gazpacho en vaso

Cold soup of tomato in glass - Verre de soupe froide aux  tomate
Glas Kalte Tomatensuppe

Paella Moreno
Pollo de la casa con guarnición

House chicken with garnish
Poulets maison avec garniture

Hänchen des Hauses mit Garnieren
Cerdo con guarnición

House pork with garnish - Porc maison avec garniture
Schweine des Hauses mit Beilage

Filete de pescado de la casa con guarnición
House fish fillet with with garnish

FIlet de poisson maisonon avec garniture
Fischfillet mit Beilage

1º 2º

PAN Y POSTE INCLUIDOS. BEBIDA NO INCLUIDA
BREAD + DESSERT INCLUDED. DRINK NOT INCLUDED   -  PAIN + DESSERT INCLUSES. BOISSON NON COMPRISES 

BROT + DESSERT INKLUSIVE. GETRÄNKE NICHT IM PREIS ENTHALTEN

Menú
CÓCTELES / COCKTAILS

Mojito de fresa, lima o fruta de la pasión ......................... 7,80
Daikiri de lima • Daikiri de fresa ...................................... 7,80
Caipiriña • Caipiroska • Sex on the beach .................... 7,80
Tequila Sunrise  • San Francisco ...................................... 7,80
San Francisco Sin Alcohol.................................................. 6,50
Blue Night............................................................................. 7,80
 Blue coraçao, Blue tropic, mangaroca, absenta,
 pippermint, kiwi rives  y zumo de piña
Piña Colada ......................................................................... 7,80
 Malibu, mangaroca, nata y zumo de piña
Margarita / Frozen Margarita .......................................... 7,80

Menú infantil
1 plato a elegir:

-Nuggets de pollo
1,2,3,7,8,12 

-Hamburguesa 
1,3,7,12

-Macarrones
1,9,12

-Varitas de pescado
1,2,3,4,7,12

+ con patatas
(excepto macarrones)

y refresco

Kids menu
1 dish to choose:
-Chicken nuggets

1,2,3,7,8,12 
-Hamburger

1,3,7,12
-Macaroni 

1,9,12
-Fish sticks
1,2,3,4,7,12
+ chips

(except macaroni)
and a small soft drink

COMBINADO CON UN REFRESCO
ADDED WITH A SOFT DRINK

información de alérgenos
en carta QR

Info about allergens on
QR menus

www.nerjaprint.com

+2,00 €*
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Pregunte por los alérgenos de los menús / Ask about menus allergens

8,50€
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- 12:00 h - 17:00 h -
LUNES A VIERNES

FROM MONDAY TO FRIDAY
DU LUNDI AU VENDREDI

MONTAG BIS FREITAG

13,50 €13,50 €


